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ZKOUSKA VARIVOSTI HRACHU FINOMETREM

1 Rozsah a ucel

Zkouska porovnava bobtnavost jednotlivych odrid hrachu a posuzuje jejich vhodnost
k vafeni.

2  Princip

Vzorek se necha bobtnat po dobu 24 h a poté se uvari za podminek definovanych v metodé.
Méfenim na finometru se stanovi sila, ktera je potfebna k tomu, aby systém trni finometru
prosel takto pfipravenym vzorkem.

3 Chemikalie
Destilovana nebo deionizovana voda.

-

Piistroje a pomiicky

Odmérny vélec nizky, 500 ml.
Erlenmeyerova barika, 2000 ml.
Elektricky vafic.

Tlakovy hrnec.

Nerezové nadobky na vareni hrachu.

Stopky.

~N o g A~ W N P A

Finometr.

5  Postup
5.1 Stanoveni bobtnaci schopnosti hrachu

Do odmérného vélce se nasype piiblizné¢ 200 ml suchého vzorku hrachu. Vzorek se ve valci
setfepe né¢kolikerym sklepnutim a doplni se na pfesny objem 200 ml. Takto pfipraveny vzorek
se prevede do Erlenmeyerovy batiky o objemu 2000 ml, pfida se 700 ml vody (1) a barika
se ptiklopi hodinovym sklem.

Vzorek se necha bobtnat po dobu 24 h. Po 3 h se voda ze vzorku slije do odmérného vélce
a zméii se objem vody (V3), ktery zlstal z puvodniho objemu 700 ml (Vo). Stanovi se tak
tzv. rychlost bobtnani hrachu, coz vyjadiuje mnozstvi vody piijaté vzorkem za 3 h bobtnani.
Po zméfeni objemu se voda vrati zpét ke vzorku. Po 6 h se postup opakuje, zméfi se zbyly
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objem vody (Ve). Ziska se hodnota, ktera se oznaCuje jako tzv. bobtnaci schopnost.
Po zméfeni objemu se voda opét vrati zpét ke vzorku. Béhem méfeni nesmi dojit ke ztratam
vody. Po 24 h se zméfi stejnym postupem tzv. celkovy piijem vody (V24) za 24 h.

Po poslednim méteni ubytku vody se cely vzorek nabobtnalého hrachu vysype na laboratorni
tac a spocitaji se tvrda semena. Tvrdymi semeny se rozuméji vSechna semena, kterd nemaji
hladky a napnuty povrch, jsou zkrabatéla a tvrda. P¥i padu na podlozku davaji typicky
cinkavy zvuk.

5.2 Stanoveni varivosti hrachu
5.2.1 Priprava a vareni hrachu

Vzorek s nabobtnalymi semeny hrachu se kvartaci rozdéli na 4 ¢asti a tvrda semena se Vrati
zpét tak, ze se rovnomérné rozdeli do jednotlivych ¢asti vzorku. Takto piipraveny vzorek
se nasype do 4 oznacenych varnych nadobek a naplni se po horni okraj jejich vrchnich otvord.
Nadobky se uzaviou vickem a umisti se na keramickou desku v tlakovém hrnci. Obvykle
se v tlakovém hrnci vafi soubézné 2 vzorky, tzn. 8 nadobek. Do tlakového hrnce se ptida
takové mnozstvi Cerstvé pitné vody, aby voda dosahovala nejvyse do poloviny vysky mezi
dnem a spodnim otvorem varné nadobky. Tlakovy hrnec se uzavie, umisti se na elektricky
varic a zahfiva se na stfedni vykon. Zaznamena se pocatek varu, ktery je signalizovan prvnim
unikem pary ptes pietlakovy ventil (tj. za ventilem se objevi prvni orosend kapka). Za téchto
podminek se vaii pfesné 12 min a ¢as se kontroluje na stopkach. Poté se hrnec odstavi z varné
plotny a opatrné se uvolni pietlakovy ventil tlakového hrnce tak, aby doslo k pozvolnému
uniku pary. Uvolni se poklice, z hrnce se vyjme prvni nadobka. Hrnec se znovu piikryje
poklici, aby se udrzovala teplota uvniti az do vyjmuti posledni nadobky z hrnce.

5.2.2 Méfeni na finometru

Uvareny hrach z prvni vyjmuté nadobky se prevede do nadobky ur¢ené k méteni. Nadobka
se napIni hrachem aZ k okraji, bez tfepani a stlacovani. Zaroven se dba na to, aby nedoslo
ke stlaceni obsahu nadobky po pfilozeni perforovaného vika. Nadobka se uzavie peclivé
bajonetovym uzavérem a nasune se pomoci vodici liSty do pfistroje. Provede se vlastni
méfeni. Systém trni projede vzorkem hrachu a automaticky se zastavi v dolni poloze.
Na stupnici pfistroje se odeCte hodnota, kterd se zaznamend. Poté se vysunou trny a meéfici
nadobka se vytadhne z drazky. Trny se vycisti tak, Zze se s nimi sjede do kelimku s vodou,
Stétcem se z nich odstrani zbytky hrachu a trny se osusi. Z tlakového hrnce se vyjme dalSi
nadobka s hrachem a méfi se vySe popsanym postupem.

Poznamky

1 Regulace rychlosti priichodu trnii vzorkem je na finometru nastavena tak, aby meéreni
probéhlo do 6 s.
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6  Vypoclet a vyjadieni vysledkii

Schopnost hrachu bobtnat popisuji nize uvedené hodnoty. Vyjadiuji objem vody (ml), pfijaty
100 ml hrachu za ptislusny casovy usek.

Rychlost bobtnani ~ — % (ml)
Bobtnaci schopnost = % (ml)
Celkovy piijem vody = % (ml)

Vo objem vody ptidané ke vzorku tzn. 700 ml,
2  koeficient pro piepocet na 100 ml hrachu,
V3  zbyly objem vody po 3 h bobtnani v ml,
Ve zbyly objem vody po 6 h bobtnani v ml,
V24 zbyly objem vody po 24 h bobtnani v ml.

Tvrda semena se vyjadiuji v kusech na objem 100 ml vzorku hrachu.

Vativost hrachu se uvadi ve finometrickych stupnich — °F (tj. hodnota odectena na stupnici
pfistroje).
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